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Le Pré
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Menu Féte des Peres

82€

L'ceuf de poule bio en cuisson lente,
Emulsion au lard de colonnata,
Foccacia a I'ail noir

Le foie gras de canard mariné dans un jus de cerises confites,
Des copeaux de truffe d'éte,
Fleurs et aromates

Homard tiédit dans un beurre de vanille de Madagascar,
Crémeux de crustacé parfumé « fagon Mojito »,
Caviar de courgette rafraichie a la menthe

Filet de beoeuf roti au sautoir viennoise a I'anchois fumée,
Pomme de terre de Noirmoutier, jus au charbon végétal

Baba ivre d’un jus infusé aux fruits rouges,
Crémeux framboise, chantilly chocolat Manjari,
Sorbet cerise porto

Mignardises

Ce menu sera servi le dimanche 19 juin au déjeuner

Sur réservation uniquement

Ce menu est servi pour chaque convive sur I'ensemble de la table

Tous nos pains sont fabriqués et cuits dans notre atelier
- Prix nets - Hors Boissons
Le Pré Gourmand 13630 EYRAGUES 0490945263



