Le I;ré
Gourmand

A toutes les Mamans d’hier,
D’aujourd’hui et de demain

82€

L'CEuf et la Truffe d’été...
Cannellonis de courgette a la brouillade d’ceuf
Emulsionnée a I'huile d’olive et Truffe d'été

Le Foie gras et I’Anguille fumée...
Crémeux de foie gras de canard aux éclats d’anguille fumée,
Caramel de pomme verte, sablé au charbon végétal

Le Saint-Pierre...
Aiguillette de Saint-Pierre grillée et confite
Dans un beurre a la vanille de Madagascar,
Compotée épicée de tomate collection

Le Ris de Veau...
Sur l'idée d’une tarte tatin croustillante,
Des ris de veau rissolés sur un confit d’oignons nouveaux,
Jus de petit pois

La Cerise...
Arlette croustillante comme un millefeuille aérien,
Des cerises rissolées au miel de lavande,
Creme légere et glace au thé

Mignardises

Ce menu sera servi le samedi 28 et dimanche 29 mai

Sur réservation uniquement

Ce menu est servi pour chaque convive sur I'ensemble de la table

Tous nos pains sont fabriqués et cuits dans notre atelier
- Prix nets - Hors Boissons
Le Pré Gourmand 13630 EYRAGUES 0490945263



