
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France 

 

 

 

Fantaisie d’un vent entre mer et Durance 65€ 
 

 
 

  
L’Asperge et le crabe tourteaux… 

Biscuit moelleux et croustillant de crabe tourteaux, 
Asperges vertes et jus crémeux d’asperges 

 
**** 

 
Le Cabillaud… 

Cabillaud rôti, glacé d’une crème de petits pois, 
Galette de semoule d’épeautre, au caviar d’aubergine 

 
**** 

 

Emulsion de chèvre frais… 
Confit de figues aux agrumes,  

Quelques copeaux de tome de chèvre 
 

Ou 
 

Le Miel de Printemps Corse… 
Nougat glacé au miel de Printemps Corse, 

Des éclats d’amandes caramélisées, fine gelée d’hibiscus, 
Aux fruits rouges et mousse de lait 

 
 

 

 

 

 
 

Ce menu est servi pour l’ensemble de la table. 

 

Tout changement au menu est considéré à la carte 

Prix nets – Hors Boissons   


