Le f;ré
Gourmand

Fantaisie d'un vent entre mer et Durance

65€

L’Asperge et I'ceuf de poule Bio...
Des asperges roties pour un ceuf de poule Bio en cuisson douce,
Lard noir de Bigorre grillé, lait mousseux de parmesan,
Brioche aux cébettes
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La Truite...
Truite légerement fumée cuite sur un galet,
Risotto de celeris,
Huile parfumée a l'ail des ours
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Emulsion de chevre frais...
Confit de figues aux agrumes,
Quelques copeaux de tome de chévre
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Le miel de Printemps...
Biscuit fondant et sorbet au Brocciu parfumé de citron
Et de Miel de Printemps, mousse de lait,
Huile d’olive infusée d’agrumes

Tout probleme d’allergie ou d’intolérance devra étre signalé a la réservation,
Et ne sera pas pris en compte au moment du service.

Ce menu est servi pour I'ensemble de la table.

Tous nos pains sont fabriqués et cuits dans notre atelier
Tout changement au menu est considéré a la carte - Prix nets - Hors Boissons
Le Pré Gourmand 13630 EYRAGUES. Tel 0490945263



